
ПОЛЕЗНАЯ ЗАМЕНА ХЛЕБУ 

НА КАЖДЫЙ ДЕНЬ



Преимущества 

Щедрые 

2

Основа хлебцев - мука грубого помола, ржаная 
обдирная и пшеничная мука первого сорта

Наши хлебцы содержат витамины группы B, Е, РР 
и минералы: кальций, магний, железо 

Традиционная технология выпекания, 
сохраняющая  привычный вкус и аромат хлеба

От 30 до 54% суточной нормы в 100 г, благодаря 
пшеничным отрубям в составе хлебцев 

ВЫСОКОЕ 
СОДЕРЖАНИЕ 

КЛЕТЧАТКИ 
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Щедрые 
Новая технология традиционных хлебцев

В основе новой технологии лежит активация природного 

фермента «Альфа-амилаза», содержащегося в качественной 

натуральной муке. 

Фермент «Альфа-Амилаза» отвечает за вкусо-ароматику муки 

и «упругость» тестовой заготовки.  

Именно благодаря этой активации, хлебцы стали более 

воздушными, значительно улучшилась хрусткость и 

сохранилась вся польза натуральных ингредиентов.

Поэтому состав продуктов остался «Сlean Label».



Щедрые

ТОНКИЕ

ТРАДИЦИОННЫЕ

«ФИТНЕС»

NEW

NEW NEW

NEW

ГОСТ

100 г

200 г

170 г



Тонкие ржаные

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 323ккал, 1350 кДж

Белки, г 12

Жиры, г 3

Углеводы, г 62

в т.ч. Клетчатка, г 15,7

Щедрые 

Состав: мука ржаная хлебопекарная обдирная, вода 
питьевая, отруби пшеничные, соль, дрожжи хлебопекарные, 
солод ржаной, эмульгатор соевый лецитин. 
Может содержать следы кунжута.
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Любимый ржаной вкус, приятная кислинка и тонкий хруст вот то, что сделало эти 
хлебцы самыми популярными. Всегда свежие, всегда хрустящие, они просто 
идеальны в сочетаниях с томатными, творожными и овощными соусами, а также 
сами по себе к кофе,  чаю или кисломолочным продуктам.

170 г



Тонкие многозерновые

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 355ккал, 1490 кДж

Белки, г 14,3

Жиры, г 3

Углеводы, г 68

в т.ч. Клетчатка, г 11,6

Щедрые 

Состав: мука пшеничная хлебопекарная 1 сорта, мука ржаная 
хлебопекарная обдирная, овсяная мука, мука гречневая, 
отруби пшеничные, вода питьевая, соль, сахар, дрожжи 
хлебопекарные, солод ржаной, эмульгатор соевый лецитин. 
Может содержать следы кунжута.
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Хлебцы с идеально подобранным соотношением пшеничной, ржаной,  гречневой 
и овсяной муки, которые выпекаются в печи до золотистого цвета  и легкого хруста. 
Настоящая палочка-выручалочка для тех, кто держит себя в форме и не приемлет 
вредных перекусов. Сочетайте их с творожным сыром,  овощами, риетом или 
паштетом.

170 г



Тонкие бородинские

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 363ккал, 1520 кДж

Белки, г 12

Жиры, г 3

Углеводы, г 72

в т.ч. Клетчатка, г 16,2

Щедрые 

Состав: мука ржаная хлебопекарная обдирная, вода 
питьевая, отруби пшеничные, солод ржаной, сахар, дрожжи 
хлебопекарные, кориандр, соль, эмульгатор соевый лецитин. 
Может содержать следы кунжута.
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Хрустящие выпечные хлебцы со сладковатой солодовой нотой и кориандровым 
послевкусием. Новая тонкая классика, которая вам точно понравится. Такие хлебцы 
идеальны для замены хлеба, в качестве основы для бутербродов и дополнения к 
первым и вторым блюдам.

170 г



«Фитнес» 

Щедрые

Пищевая и энергетическая ценность в 100г:

Калорийность 431 ккал, 1800кДж

Белки, г 15

Жиры, г 7

Углеводы, г 77

в т.ч. Клетчатка, г 16,7

8

Ржаная мука, кукурузные хлопья, пшеничные и овсяные отруби, семена белого и 
чёрного льна — такой состав дает оригинальный вкус и особо полезен. 
Добавляйте хлебцы в суп и салаты, используйте как основу для бутербродов с 
рыбой, морепродуктами, фруктами и овощами.

Состав: мука пшеничная хлебопекарная первого сорта, мука ржаная 
хлебопекарная обдирная, отруби пшеничные, вода питьевая, сахар, 
семена льна чёрного, семена льна белого, хлопья зародыша 
пшеничного второго сорта, дрожжи хлебопекарные, крупа 
пшеничная, крупа кукурузная, соль, солод ржаной, эмульгатор соевый 
лецитин. Может содержать следы кунжута.

200 г

100 гНОВИНКА
НОВИНКА



Традиционные пшеничные 

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 336ккал, 1406кДж

Белки, г 13,5

Жиры, г 2,5

Углеводы, г 68

в т.ч. клетчатка, г 12,1

Щедрые 

Состав: мука пшеничная хлебопекарная первого сорта, мука 
ржаная хлебопекарная обдирная, отруби пшеничные, вода 
питьевая, сахар, соль, дрожжи хлебопекарные, эмульгатор 
соевый лецитин. Может содержать следы кунжута.
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Золотистые пшеничные хлебцы, которые расширяет возможности для создания 
новых вкусов. Сервируйте их мягким сливочным маслом и красной икрой, ветчиной 
и сыром  или попробуйте вместо хлебных гренок с густым грибным крем-супом. 
Любимый вкус хлебцев теперь в семейном формате 200 г. 

200 г

100 г

НОВИНКА



Традиционные ржаные с чесноком

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 362ккал, 1518кДж

Белки, г 12,5

Жиры, г 2,6

Углеводы, г 72

в т.ч. клетчатка, г 13,4

Щедрые 
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Яркий и острый чесночный аромат в этих ржаных хлебцах сразу же вызывает 
аппетит. Возьмите их как основу для бутербродов с баклажанной икрой, кусочками 
копченой курицы, сервируйте с густым  фасолевым супом или харчо. Необычный 
пикантный перекус готов. Любимый вкус хлебцев теперь в семейном формате 200 г. 

200 г

100 г

НОВИНКА

Состав: мука ржаная хлебопекарная обдирная, мука 
пшеничная хлебопекарная 1 сорта, вода питьевая, отруби 
пшеничные, закваска хлебопекарная жидкая ржаная (вода 
питьевая, экстракт ячменного солода тёмный, уксус 
яблочный натуральный, мука ржаная хлебопекарная 
обойная, соль, отруби пшеничные, пищевые волокна), 
чеснок сушёный молотый, дрожжи, соль, солод, эмульгатор 
соевый лецитин. Может содержать следы кунжута.



Традиционные бородинские 

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 397ккал, 1663кДж

Белки, г 12,9

Жиры, г 2,6

Углеводы, г 80,5

в т.ч. клетчатка, г 13,7

Щедрые 
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Сладковато-кориандровые ноты в этих хлебцах напоминают вкус любимого хлеба. 
Попробуйте их в классическом сочетании с соленьями, тонкими ломтиками бекона, 
сервируйте к наваристому борщу или копченой рыбе. Идеально!

200 г

100 г

Состав: мука ржаная хлебопекарная обдирная, мука 
пшеничная хлебопекарная 1 сорта, вода питьевая, отруби 
пшеничные, солод ржаной, сахар, закваска хлебопекарная 
жидкая ржаная (вода питьевая, экстракт ячменного солода 
тёмный, уксус яблочный натуральный, мука ржаная 
хлебопекарная обойная, соль, отруби пшеничные, пищевые 
волокна), кориандр сухой молотый, дрожжи, эмульгатор 
соевый лецитин. Может содержать следы кунжута



Традиционные ржаные

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 356ккал, 1393кДж

Белки, г 12,2

Жиры, г 2,2

Углеводы, г 72

в т.ч. клетчатка, г 13,5

Щедрые 
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Хлебцы сделаны по ГОСТу 9846-88 и обладают любимым классическим вкусом 
ржаного хлеба. Сытные, но легкие, они гармонично сочетаются с любым 
топпингом, хороши с густым крем-супом или прозрачным бульоном.

200 г

100 г

ГОСТ

Состав: мука ржаная хлебопекарная обдирная, мука 
пшеничная хлебопекарная первого сорта, вода питьевая, 
отруби пшеничные, закваска хлебопекарная жидкая ржаная 
(вода питьевая, экстракт ячменного солода тёмный, уксус 
яблочный натуральный, мука ржаная хлебопекарная 
обойная, соль, отруби пшеничные, пищевые волокна), 
дрожжи, соль, солод, эмульгатор соевый лецитин. Может 
содержать следы кунжута.



Традиционные гречневые 

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 368ккал, 1540 кДж

Белки, г 14

Жиры, г 3,5

Углеводы, г 70

в т.ч. клетчатка, г 9,4

Щедрые 

Состав: мука пшеничная хлебопекарная первого сорта, мука 
ржаная хлебопекарная обдирная, мука гречневая, отруби 
пшеничные, вода питьевая, сахар, дрожжи хлебопекарные, 
соль, эмульгатор соевый лецитин.
Может содержать следы кунжута.

13

Помните вкус гречневой каши из детства? Эти хлебцы подарят вам приятные  
воспоминания. Попробуйте их с  кусочком любимого сыра, овощами-гриль  или 
вприкуску с вареным яйцом. Здоровое питание еще никогда не было таким 
вкусным!

200 г

100 г



Ассортимент

Щедрые 
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Потребительская упаковка 170 г (флоу-пак)   

ШК 4607096572402
Транспортная упаковка 20 шт. (короб)

ШК 4607096572631

Потребительская упаковка 170 г (флоу-пак)   

ШК 4607096572396
Транспортная упаковка 20 шт. (короб)

ШК 4607096572716

Потребительская упаковка 170 г (флоу-пак)   

ШК 4607096572488
Транспортная упаковка 20 шт. (короб)

ШК 4607096572648
Срок хранения: 12 месяцев Срок хранения: 12 месяцев Срок хранения: 12 месяцев



Ассортимент

Щедрые 

15

Потребительская упаковка 100 г (флоу-пак)

ШК 4607096570835

Транспортная упаковка 24 шт. (короб)

ШК 4607096572624

Потребительская упаковка 100 г (флоу-пак)

ШК 4607096571603

Транспортная упаковка 24 шт. (короб)

ШК 4607096572662

Потребительская упаковка 100 г (флоу-пак)

ШК 4607096571429

Транспортная упаковка 24 шт. (короб)

ШК 4607096572655

Потребительская упаковка 100 г (флоу-пак)

ШК 4607096572600

Транспортная упаковка 24 шт. (короб)

ШК 4607096572730

Потребительская упаковка 100 г (флоу-пак)

ШК 4607096570910

Транспортная упаковка 24 шт. (короб)

ШК 4607096572747

Потребительская упаковка 100 г (флоу-пак)

ШК 4607096570842

Транспортная упаковка 24 шт. (короб)

ШК 4607096572945

Срок хранения: 12 месяцев Срок хранения: 12 месяцев Срок хранения: 12 месяцев

Срок хранения: 12 месяцевСрок хранения: 12 месяцевСрок хранения: 12 месяцев



Ассортимент

Щедрые 

16

Потребительская упаковка 200 г (флоу-пак)   

ШК 4607096572129
Транспортная упаковка 12 шт. (короб)

ШК 4607096572938

Потребительская упаковка 200 г (флоу-пак)   

ШК 4607096572143

Транспортная упаковка 12 шт. (короб)

ШК 4607096572921

Потребительская упаковка 200 г (флоу-пак)   

ШК 4607096572150
Транспортная упаковка 12 шт. (короб)

ШК 4607096572914
Срок хранения: 12 месяцев Срок хранения: 12 месяцев Срок хранения: 12 месяцев

Потребительская упаковка 200 г (флоу-пак)   

ШК 4607096572389
Транспортная упаковка 12 шт. (короб)

ШК 4607096572891

Потребительская упаковка 200 г (флоу-пак)   

ШК 4607096573171
Транспортная упаковка 12 шт. (короб)

ШК 4607096573232

Потребительская упаковка 200 г (флоу-пак)   

ШК 4607096573164 
Транспортная упаковка 12 шт. (короб)

ШК 4607096573249
Срок хранения: 12 месяцевСрок хранения: 12 месяцевСрок хранения: 12 месяцев
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